
Distilleria artigianale Lambicool d'acquavite di frutta e distillazione

di birre speciali belghe. Specialità aperitivi: la mela d'Etienne

otteuta da mescola di succhi di mela la cui fermentazione è

fermata dalla propria acquavite. Gamma di pekets. The Owl

Distillery : fabbricazione del primo whisky belga single malt.

Aperto anche su prenotazione.

Visite guidate su appuntamento.

Rue Sainte-anne 94

Grâce-hollogne - 4460

Telefono di contatto: +32 4 247 38
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http://distillerielambicool.be/
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Queste informazioni vi sono date a titolo indicativo.

Informatevi prima di partire direttamente presso la struttura turistica che vi interessa.

Editore Responsabile :

Etienne CLAUDE, direttore generale di Wallonie Belgique Tourisme (WBT asbl).l

© Wallonie Belgique Tourisme.Avenue Comte de Smet de Nayer 14 .5000 Namur .
Belgique +32 (0)2 504 02 11https://visitwallonia.beinfo@valloniabelgioturismo.it

Le informazioni contenute in questo documento sono state raccolte da Wallonie
Belgiaue Tourisme (WBT asbl) con la massima cura. L'editore non è responsabile di
eventuali modifiche e cambiamenti avvenuti tra la raccolta delle informazioni e la
pubblicazione del documento.

Senza menzione contraria, le informazioni di questo documento appartengono a
Wallonie Belgique Tourisme (WBT asbl).

Per l'utilizzo o la riproduzione di queste informazioni è necessario richiedere
un'autorizzazione scritta.

Wallonie Belgique Tourisme ha tutti i diritti di proprietà intellettuale sul documento.


