
Gustate le birre artigianali non filtrate, rifermentate in bottiglia

con lievito: La Moneuse, La Moneuse de Noël, La Saison

d'Epeautre, Darbyste.

Piccolo birrificio artigianale creato nel 1988 che produce birre non

filtrate rifermentate in bottiglia con lievito come la Moneuse o

la Saison d’Epeautre, dolce e aspra. 

Specialità del territorio preparate al ristorante del birrificio Le

Fourquet, situato accanto. 

Il birrificio vi propone anch una passeggiata scoperta di Blaugies

con la visita ad un apiario artigianale.

Fatevi tentare da un cocktail artigianale misto a convivialità,

territorio e gastronomia, tipicità della Brasserie de Blaugies ! 
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Queste informazioni vi sono date a titolo indicativo.

Informatevi prima di partire direttamente presso la struttura turistica che vi interessa.
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