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Pierre Pauquay

https://chocolat.be/

Mastro cioccolatiere, Druart Camille vi prepara praline
classiche oppure si trasforma in un creatore per inventare

praline dai sapori unici, a pochi chilometri da Dour.

Salvaguardare i veri sapori, senza additivi

Il cioccolato della Chocolaterie Druart € tradizionale, senza
aggiunta di coloranti o dolcificanti. Il mastro cioccolatiere gioca

con gli ingredienti e vi propone composizioni originali.

Visita del laboratorio

Il cioccolatiere artigiano propone visite guidate al suo laboratorio,

su prenotazione.

Le praline Druart sono entrate nella leggenda, si perpetuano

nello spazio-tempo della loro tradizione.
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Queste informazioni vi sono date a titolo indicativo.

Informatevi prima di partire direttamente presso la struttura turistica che vi interessa.
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